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主催／北大リサーチ＆ビジネスパーク推進協議会
共催／独立行政法人中小企業基盤整備機構北海道本部、地方独立行政法人北海道立総合研究機構
後援／北海道、北海道大学産学・地域協働推進機構、公益財団法人北海道科学技術総合振興センター（ノーステック財団）

～プログラム～

〈お問い合わせ先〉北大リサーチ＆ビジネスパーク推進協議会事務局（ノーステック財団 内）
TEL011-708-6536 FAX011-708-6529 E-Mail:sangaku@noastec.jp

～対象：企業・研究者等
～定員：100名

13:00～13:05 開会挨拶

13:05～13:45
「二つの抗酸化と脂質の新しい見方」
北海道大学大学院保健科学研究院 特任教授 千葉 仁志 氏

13:45～14:25
「エンテロイドを用いた新規・食品機能性成分評価法の構築」
北海道大学大学院先端生命科学研究院 准教授 中村 公則 氏

14:25～14:45 ポスターセッション①

14:45～15:25

「食の機能性と産業化について」
公益財団法人北海道科学技術総合振興センター新事業推進室

事業プロデューサー 北野 邦尋 氏

15:25～16:05

「北海道産小豆の利用拡大に向けて～小豆粉の開発と利用～」
地方独立行政法人北海道立総合研究機構

食品加工研究センター応用技術部 主査 渡邉 治 氏

16:05～16:20

「北海道のフードビジネスの多様な可能性について」（仮題）
北海道経済部産業振興局産業振興課

立地担当課長 北村 英士 氏

16:20～16:25 北大リサーチ＆ビジネスパークの紹介

16:25～16:40 北大ビジネス・スプリングの紹介

16:40～17:00 ポスターセッション②、名刺交換会

ご来場の方に
プレゼント進呈

北海道大学の北キャンパスと
その周辺エリアに広がる
「北大リサーチ＆ビジネスパーク」
では、産学官金12機関が連携し、
研究開発から事業化までの取り組みを
一貫して推進する場を提供しております。
本セミナーでは「食」と「健康」を
テーマに、北海道大学の研究シーズや
北海道のフードビジネス環境などを
ご紹介します。

☆日時：平成３０年２月７日（水）
13:00～17:00

☆場所：TKP東京駅大手町
カンファレンスセンター

・セミナー：ホール22Ｆ
・ポスターセッション：カンファレンスルーム22Ｄ
（東京都千代田区大手町1-8-1 KDDI大手町ビル22階）

◎東京メトロ千代田線・半蔵門線・東西線、
都営三田線 大手町駅C１出口直結

◎ＪＲ東京駅丸の内北口徒歩10分

参加費
無料

○会場案内図

大手町駅

都
営
三
田
線

大
手
町
駅

東
京
メ
ト
ロ
千
代
田
線

Ｃ１出口

402

大
手
町
駅

TKP東京駅大手町
カンファレンスセンター

東
京
メ
ト
ロ
丸
の
内
線

東
京
駅

大手町駅

読売新聞東京本社

東京駅

東京メトロ東西線

403

丸の内駅前広場行幸通り



背景などはオレンジまでのばしてください。

仕上がりラインになります。

文字など、切れてはいけないデザインは
赤の内側に収めてください。

PDFに書き出す際は、
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北大リサーチ＆ビジネスパークセミナー

申込書
申込日： 月 日※申込締切：２月２日（金） ●次の項目を記入、送信ください。

参加費
無料

日時
平成
30年２月７日（水）13：00～17：00

（開場・受付 12：30）
会場 ＴＫＰ東京駅大手町カンファレンスセンター

東京都千代田区大手町1‐8‐1KDDI大手町ビル22階 ＴＥＬ：03-4577-9265

申し込み方法 ＦＡＸでお申し込み・・・・・・・・本紙申込書をご利用ください。
Ｅメールでお申し込み・・・・・上記申込記載事項を記入の上、送信してください。
Ｗｅｂサイトでお申し込み・・・http://www.hokudai-rbp.jp/business-idea/2359/

○対象：企業・研究者等 ○定員：100名

Fax：011-708-6529 E-mail：sangaku@noastec.jp
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